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主な養殖産地

美味しい養殖魚を精算するための４つの取り組み
（１）飼育環境の取り組み

ひとつの網の中で飼育する魚の数を制限することで、魚へのストレスを軽減します。
（２）安全への取り組み

病気を予防し、できるだけ薬の使用は避けます。使用する場合、承認されている
薬を使用し、使用方法と投与量を守ります。

（３）おいしさへのこだわり
飼料の品質と量を厳しく管理し、魚の肥育具合や肉質をこまめに確認します。飼
料は栄養科学に基づいて、栄養素やカロリーを計算して与えられます。

（４）美しい姿へのこだわり
体色や体型に細心の注意を払って魚を飼育します。

高知県の温暖な海で育てられる養殖ブリは、黒潮の恵みを受け、身質の良さと安定した品質
が特徴です。
潮流のある環境で丁寧に育てることで、適度に脂がのりながらも後味はさっぱりとしており、刺
身はもちろん、しゃぶしゃぶや焼き物にも適しています。
さらに、高知県の沖合はブリの稚魚（モジャコ）の漁場としても知られており、養殖に必要な種
苗を地域で確保できる強みがあります。
黒潮が運ぶ豊かな海洋環境が、良質なブリを育てる基盤となっています。



主な養殖産地

高知県の養殖マダイは、黒潮の恵みを受けた温暖な海域で育てられ、身の締まりと上品な旨味
が特徴です。高鮮度出荷や活〆技術による高品質なマダイとして評価されています。

また、高知県内では養殖用マダイの人工種苗生産も行われており、稚魚から成魚まで地域内
で育成できる体制が整っています。安定した人工種苗の供給により、計画的で持続的な養殖
生産が可能となっており、品質の均一化や安定供給にもつながっています。

黒潮が育む海と、地域に根差した種苗生産・養殖技術によって、高知県産のマダイは、安全性・
鮮度・品質を兼ね備えた水産物として全国へ届けられています。
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